


1/ Portionner les Doritos Nature

2/ �Répartir la garniture harmonieusement	

3/ �Ajouter des pointes de yaourt à la 
grecque	

4/ Ajouter la sauce Nacho Cheese chaude 

Il est recommandé de chauffer la sauce 
Nacho Cheese au bain marie

Rendez-vous sur le site
https://doritos-pro.fr pour
découvrir d’autres recettes

et bien plus encore !

DÉS DE TOMATES
500g

CUBES D’AVOCAT
600g

OIGNONS FRITS
400g

POIVRONS JAUNES
400g

SAUCE
NACHO
CHEESE

150g

SAUCE
HOT

SALSA
150g

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS 5 FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR. WWW.MANGERBOUGER.FR

RONDELLES 
D’OIGNONS ROUGES

500g

YAOURT À LA 
GRECQUE

250g

HARICOTS
ROUGES CUITS

600g

DORITOS
NATURE
800g pour
10 portions


